Menu des fétes

Festive Menu

90<€ hors boissons
€90 without beverages

Amuse-bouche Brouillade d’ceuf, truffe
Amuse-bouche Scrambled eggs, truffle

Entrée Truite, sauce crémeuse, céleri, caviar Sturia

Starter Trout, creamy sauce, celery, Sturia caviar
Poisson Saint-Jacques dorées, endive, raifort

Fish Browned scallops, endive, horseradish

Dessert Soufflé citron, sorbet poire

Dessert Lemon soufflé, pear sorbet

Mignardises

Sweet treats

Menu imaginé par Grégory Vingadassalon
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Menu created by Grégory Vingadassalon

Menu servi pour I'ensemble de la table.
Afin de préserver I'équilibre et I'harmonie de ce menu, aucune modification ne sera possible.

Menu served for the entire table.
In order to preserve the balance and harmony of this menu, no modifications will be possible.
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