
Prix nets en euros, taxes et services compris.
The net prices are indicated in euros, including taxes and services.

Menus

2 plats (uniquement le midi en semaine)
2 dishes (only for lunch on weekdays)

•  27 €  •

3 plats 
3 dishes

•  37 €  •

4 plats 
4 dishes

•  47 €  •

5 plats 
5 dishes

•  57 €  •

Merci de nous informer de toute allergie alimentaire dès votre arrivée.
Please inform us of any food allergies upon your arrival.

2 à 5 plats le midi, 3 à 5 plats le soir,

trouveront facilement leur place sur votre table.

2 to 5 dishes for lunch and 3 to 5 dishes for dinner  

will easily find their place on your table.



Asperges blanches au barbecue, sauce Tio pepe    

Barbecue grilled white asparagus, Tio pepe sauce

Chou-fleur, cacahuète, magret de canard fumé  

Cauliflower, peanuts, smoked duck breast

Carottes des sables confites, couteaux au naturel, agrumes 

Candied sand carrots, razor clams au naturel, citrus fruit 

Fromage du moment

Cheese of the moment

Les plats salés chauds & froids

Cold and hot savoury dishes



Gnocchis de pomme de terre, petits pois, crème de parmesan 

Potato gnocchi, peas, parmesan cream

Longe de cochon Ibaïama, polenta, jus de viande  

Ibaïama pork loin, polenta, meat juice

La criée, pois chiche, salade, Pineau des Charentes 

Catch of the day, chickpeas, salad, Pineau des Charentes

Poitrine de bœuf Herriko, pomme fondante, condiment piquillos 

Herriko beef brisket, suckling potatoes, piquillos pepper condiment

Les plats salés & chauds

Hot and savoury dishes



Biscuit sucré aux olives, fraises, sorbet thym citron 

Sweet olive shortbread, fresh strawberries, thyme-lemon sorbet 

Pomme au four, noisettes, caramel de bière 

Oven roasted apple, hazelnut, beer caramel

Variation chocolat, fève de tonka, glace chocolat  

Declination around the chocolate, tonka fava bean,  

chocolate ice cream

Les plats sucrés

Sweet small dishes

Nos partenaires :

Our partners:

Beillevaire / Andignac / Vallée des deux sources / L’épicense / Racé / Emengoa /  

Christophe Latour / Maison Constanti / Les terrines de l’atelier / Esprit du sel 

Origines des viandes porc, veau, agneau, volaille, bœuf : France

Origins of pork, veal, lamb, poultry, beef: France


