
Prix nets en euros, taxes et services compris.
The net prices are indicated in euros, including taxes and services.

Menus



Le Sarrasin Simmered 

Mijotée de sarrasin et champignons

Simmered buckwheat and mushrooms 

Le canard Duck

Filet de canard pois chiches, jus de canard épicé

Duck fillet with chickpeas and spicy duck jus

Bœuf carotte Beef carrots

Plat-de-côtes de bœuf, carottes au jus

Beef rib dish, carrots au jus

La criée Catch of the day

Salsifis, sauce maltaise

Salsify, maltaise sauce

Les petits plats salés & chauds

Hot and savoury comfort dishes

Raviole de volaille & foie gras Poultry ravioli & foie gras 

Farce fine de volaille, foie gras

Fine poultry stuffed, foie gras 

Carpaccio de poisson Fish carpaccio

Citron vert, fruit de la passion

Lime, passion fruit

Le Chou-fleur Cauliflower

Crémeux de chou-fleur, sésame

Creamy cauliflower, sesame

Velouté de châtaigne Chestnut soup

Royale d’oignon, crème piment d’Espelette

Onion royal, Espelette chilli pepper cream

Pour les gourmands For gourmands

•  9 €  •
Brie de Meaux

Brie de Meaux

Les petits plats salés & froids

Cold and savoury comfort dishes



Poire Pear

Pain d’épices, poire, spéculoos

Gingerbread, pear, speculoos

Baba au rhum Rum baba 

Tartare de fruits, crème vanille

Fruit tartar, vanilla cream

Comme une tatin Like a tatin

Pomme, caramel

Apple, caramel

Forêt-noire Forêt-noire 

Crémeux chocolat, cerise au kirsch, crème vanille

Creamy chocolate, kirsch cherry, vanilla cream

Les petits plats sucrés

Sweet small dishes

Chez Madame B, nous aimons partager nos petits secrets… 

Grâce à nos partenaires, nous avons le plaisir de vous offrir le meilleur des saveurs 

de nos régions :

At Madame B, we like to share our little secrets… 
Thanks to our partners, we are pleased to offer you the best flavors 

from our regions :

Beillevaire / Mitchut / Vallée des deux sources / L’épicense / Brignolet / 

La nouvelle vague Bordeaux / Les terrines de l’atelier / Esprit du sel / Racé / Emengoa


